
Eine Empfehlung 
des Hauses

Übrigens:

Der Heidjer ist einem niedersächsischen
Dialekt, dem sog. Heidjer-Platt, die Be-

zeichnung für den Bewohner einer Heide-
region.

Der Ausdruck “Kamp” (regional auch
Kämpe) wird abgeleitet aus dem lateini-
schen Wort “campus” und bezeichnet 

ein abgemessenes Stück Land. 

Mit Kamp werden die erst nach 1000
urbar gemachten Ländereien bezeichnet
die als Weide oder Acker genutzt wurden.
Seit dem 18. Jhd. steht Kamp für die zu
einem Forstbetrieb gehörenden Stätten

der Pflanzenanzucht.



Genießen Sie unseren
Kräuter-Heidjerkamp!
Aber bitte nicht auf ex.

Nehmen Sie einen kleinen Schluck
und schmecken Sie erst die

harmonische Süße von 20 ver-
schiedenen Kräutern. Thymian,

Salbei, Zitronenmelisse, Koriander
und Königskerze werden hier

verraten – die anderen Kräuter
bleiben unser Geheimnis.

Im Nachklang wird er kräftig und
entfaltet seine volle Wirkung –
wohltuend und bekömmlich

für den Magen.

Genießen Sie den
Kräuter-Heidjerkamp nicht

nur nach dem Essen; auch als
Aperitif oder Cocktail ist er

eine Köstlichkeit.
Das Rezept für unseren Kräuter-

Heidjerkamp haben wir in
Zusammenarbeit mit der

„Kleinsten Destille Deutschlands”
kreiert und wird exklusiv für die
Trebeler Bauernstuben gebraut.

Wir empfehlen, den Kräuter-
Heidjerkamp eisgekühlt zu

servieren!


